Unsere Aperitifempfehlung

Chardonnay Winzersekt trocken vom Weingut Geisserm Schweigen
0,11-28,80

Vorspeisen........

Gem. Salat der Sais@Wweqgi) 4,80

*kk

Knackiger Feldsalgtveqgi) 5,20

*kk

Rinderkraftbriihe mit hausgemachter Einlage 8,80

*kk

Pimientos de Patron (Bratpaprika) mit hausgemadkitdr und
Baguette 9,80

*kk

Knackiger Blattsalat mit hausgemachtem Joghurt-Kaathdressing,
Tomaten und ,unserem* Rohschinken 10,80

*kk

Knackiger Feldsalat mit warmen Croutons dazu nacimd®h knuspriger Speck
oder frisch geraspelter Meerretti¢ghegi) 10,80

*kk

Y Dtz Weinbergschnecken in Barlauchbutter und Bigu®),80

*kk

Ein ganzes, halbiertes Ei mit Frankfurter Sauce kiedsalat
dazu Baguette 10,80

Versucherle.....

Geschnetzelte Schweineleber in Barlauchsauce dagueite
zum Stippen 11,80

*kk

Ein hausgemachter Fleischkntdel mit Frankfurtengribauce,
Buttergemise und Baguette 12,80

*kk

Gebratene Riesengarnele in Knoblauchbutter gebeateBlattspinat mit
Tomatenwdurfeln dazu Baguette 12,80

Hauptgerichte..

Gebratene Nudelrolle (Spinat-Schafskasefullung)Ralfmchampignons
(Vegi ) 18,80

.Bernd’s* Spezialsteak — Riickensteak vom Pfalzexdsahwein mit Chili,
Knoblauch und schwarzem Pfeffer gebraten dazu BriKeln 20,80

*kk

Pasta in Rieslingcreme mit Gemisejulienne undugpkigrtem
Forellenfilet mit Parmesan tberhobelt 22,80

*kk



Panierte Hihnerbrust auf buntem Kartoffel-Gemadgarlauchsahn 22,80

*kk

Jagerschnitzel vom Schwein mit frischen Champignoigahm dazu
Spatzle vom Brett 22,80

*kk

Hausgemachte Fleischknédel mit Champignonsaucd&énduch-
Kartoffelstampf 22,80

*kk

Schweinesteak ,,Dubarry* mit Blumenkohl und Eigelagehaube
gratiniert dazu Kartoffelschiffchen 23,80

*kk

Herzhafte Schweineroulade mit Fleisch-Champigndunfigl, Bratensauce
und Wirsing-Kartoffelstampf 24,80

*kk

Schweineleber in Pfeffersauce mit Spatzle vom Ex4180

*kk

Gekochtes Rindfleisch (Beergermeschderstickelhianitsgemachter
Frankfurter Sauce und Kartoffelschiffchen 25,80

*kk

Kotelett vom Pfalzer Landschwein mit ,unserem® Ry@svirz, hausgemachter
Aioli, scharfem Bohnen-Tomatengemiise und Kartottaféchen 26,80

*k%

Steak vom Pfalzer Landschwein und Lachsforellenfiid Knoblauchsauce,
grinen Bohnen und Kartoffelschiffchen 26,80

*kk

Schweinelende in Badischer Schneckenrahmsauc@enitiisejulienne und
Knoblauch dazu Spatzle vom Brett 28,80

*k%

Frisches Lachsforellenfilet in Zitronenbutter geébraauf Barlauch-
Pestonudeln mit Parmesan 28,80

*k%

Lammkeulenbraten in kraftiger Sauce dazu Spéatzte Beett und
Marktgemuse 30,80

Dessert...

Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeis4,20

*k%

3 Kugeln Vanilleeis oder Walnusseis mit Bailegier Eierlikor oder
Karamellsauce und Sahne 8,80

*kk

Mangosorbet mit Sekt 8,80

*kk

Hausgemachte Panna cotta mit Preiselbeerkomp@® 10,

*k%

Gebratene Griel3taler in Zimt-Zucker mit Zwetschgengott 10,80



