Unsere Aperitifempfehlung

Winzersekt trocken (Blanc de Blanc vom Weingut Staz M6rzheim)
0,11-8,80

Vorspeisen........

Gem. Salat der Sais@Wweqgi) 4,80

*k*%k

Knackiger Feldsalgtvegi) 4,80

*k%k

Huhnersuppe mit Hihnerfleisch und Griel3talern 8,80

*k%*

Rehkraftbriihe mit hausgemachter, gemischter Eirfcg@

**k%*

Knackiger Feldsalat mit warmen Croutons dazu nacim&®h knuspriger Speck
oder frisch geraspelter Meerretti¢iegi) oder gebratenes Entenfleisch 10,80

*k%k

Hausgemachte Ravioli mit Kabeljaufiilung, Zitronettedry Parmesan 13,80

Versucherle,,,,,
Allgauer Spinat-Bergkntddel mit Walniissen, Butted BrarmesafVegi) 16,80

*k%k

Lammricken in Krauterbutter gebraten dazu Parm&satoffelstampf 17,80

Hauptgerichte..

Pasta mit gerduchertem Forellenfilet in Lauchsahité>armesan 20,80
*k%
Frische Muscheln ,Matrosen Art* in Tomaten-Chilisau
dazu Baguette 20,80 (KI. Portion 16,80)
*k%
Paniertes Schweineschnitzel mit Apfelrotkohl unddgeemachtem
Kartoffelplree 21,80
*kk
Aromatisches Rehragout mit Champignons geschmibiRasta mit
Parmesan 24,80 (KI. Portion 20,80)
*kk
Geschmorte Schweinebackle mit Bratensauce und WyH'si
Kartoffelstampf 24,80

*k%*



Cordon Bleu (vom Schwein) mit unserem Rohschinkahkidse pikant gefllt
dazu Bratkartoffeln und Salat 26,80
**k%
Herzhafter Rehgulasch mit gemischten Knddeln, Blleegren
und Apfelrotkohl 28,80
*kk
Gebratenes Flusszanderfilet auf cremigem Petarailiezel-
Kartoffelgemuse 28,80
*k%k
Barbarie Flugentenbrust ,Normandie“ in Apfel-Caleadauce dazu
Marktgemise und gebackene Kartoffelkntdel 28,80
*%k%
Rehsteak in Champignonrahm mit hausgemachten GkedésGedatschde,
Rahmwirsing und Preiselbeeren 30,80
*%k%
Rumpsteak (ca. 280g) ,Spezial“ in Chili, KnoblauBtetersilienbutter
gebraten dazu Bratkartoffeln 30,80

*k%k

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Bratkartoffelmd Salat 30,80

*k%k

Lammrtcken in Franzdsischer Pfeffersauce dazu dgéahaen und
Bratkartoffeln 35,80

Dessert...

Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeise4,20

*k%*

3 Kugeln Vanilleeis oder gebrantes Mandeleis mitéya oder Eierlikdr oder
Karamellsauce und Sahne 8,80

*k%*

Birnensorbet mit Birnenbrand 8,80

*k%k

Hausgemachte Schokoladenravioli mit Quark-Zitrod#mhg dazu
Vanillesauce und Preiselbeerkompott 10,80

Fer ganz hinerher....

Botucal — Aromatischer Rum aus Venezuela 2 cl 6 6,8




