Unsere Aperitifempfehlung

Chardonnay Winzersekt trocken Weingut Geisser in Saweigen
0,11-8,80

Vorspeisen........
Gem. Salat der Sais@Wweqgi) 4,80

*kk

Rinderkraftbriihe mit hausgemachter Einlage 8,80

*kk

Feine Champignoncremesuppe mit gebratenem Kartftaitertaler 8,80

*kk

Knackiger Blattsalat mit hausgemachtem Joghurt-Kaathdressing,
Tomaten und ,unserem* Rohschinken 10,80

*kk

Knackiger Blattsalat mit warmen Croutons dndch geraspeltem
Meerrettich(Vegi) 10,80

*kk

Y Dtz Weinbergschnecken in Barlauchbutter und Bigu#®,80

*kk

Ein ganzes, halbiertes Ei mit Frankfurter SauceBdatftsalat
dazu Baguettévegi) 10,80

*kk

Carpaccio vom Beergermeschderstick nach ,,Art desf<Cimit Knoblauch,
Zitrone, Pfeffer, Parmesan dazu Baguette 14,80

Versucherle.....

Gebratene Nudelrolle (Spinat-Schafskasefillung) Tmmatenwdrfeln und
ParmesariVegi) 12,80

*kk

Gebratene Riesengarnele in Knoblauchbutter gebeateBlattspinat mit
Tomatenwdurfeln dazu Baguette 12,80

*kk

Paniertes Schweinemedaillon auf Barlauch-Kartodiegtf 16,80

*kk

Lachsforellenfilet in Butter gebraten auf RahmkHeio mit frischem
Meerrettich Uberraspelt 17,80

Hauptgerichte..

Hausgemachte Allgauer Spinat-Bergknddel mit getésté&/alntissen, Butter
und Parmesan
Ein Knddel 9,80 / Zwei Knodel 16,80

*kk

.Bernd’s* Spezialsteak — Riickensteak vom Pfalzexdsahwein mit Chili,
Knoblauch und schwarzem Pfeffer gebraten dazu BriiKeln 21,80

*kk



Pasta in Riesling-Lauchcreme mit gerduchertemlieofdet
und Parmesan tberhobelt 22,80

*kk

Entbeinte Backhendlkeule auf buntem Kartoffel-Geeiin
Barlauchsahne 22,80

*kk

Herzhafter Schweinegulasch mit hausgemachten Sémddsdin 22,80

*kk

Allgauer Rahmschnitzel vom Schwein mit Kase lbédtbadazu
Spatzle vom Brett 22,80

*kk

Gekochtes Rindfleisch (Beergermeschderstickelhinitsgemachter
gruner Frankfurter Sauce und KartoffelschiffcherBB5

*kk

Kotelett vom Pfalzer Landschwein mit Munster ibbkmselzt dazu
Bohnen und Kartoffelschiffchen 26,80

*kk

Steak vom Pfalzer Landschwein und Lachsforellenfiid Knoblauchsauce,
grinen Bohnen und Kartoffelschiffchen 26,80

*k%

Frisches Lachsforellenfilet in Zitronenbutter geébraauf Barlauch-
Pestonudeln mit Parmesan 28,80

*kk

Rumpsteakmedaillon (200g) im Speckmantel mit Batdwtter, griinen
Bohnen und Kartoffelschiffchen 28,80

*k%

Lammkeulenbraten in kraftiger Sauce dazu gebrafanmffel-
Krautertaler und Marktgemise 30,80

*kk

Lammriicken am Stiick gebraten mit Rotweinsauce, tgarklise und
gebratenen Kartoffel-Krautertalern 34,80

Dessert...

Affogato al cafe — Espresso mit einer Kugel Vaeis4,20

*k%

3 Kugeln Vanilleeis oder Walnusseis mit Bailegier Eierlikor oder
Karamellsauce und Sahne 8,80

*kk

Mangosorbet mit Sekt 8,80

*kk

Vanilleeis mit heilRen Himbeeren und Sahne 9,80

*kk

Hausgemachte Panna cotta im Schokomantel mit Hirsheee 10,80



